


2. Осуществлять контроль за 

отбором суточных проб от 

каждой партии приготовленной 

пищевой продукции. 

п. 1 ст.17, п.1 ст.28 ФЗ 

от 30.03.1999 №52-ФЗ 

«О санитарно-

эпидемиологическом 

благополучии 

населения», п.8.1.10 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 «Санитарно-

эпидемиологические 

требования к 

организации 

общественного 

питания населения» 

01.09.2021 Выполнено 

3. Осуществлять контроль за 

приемом  пищевых продуктов, 

продовольственного сырья и за 

надлежащей работой 

бракеражной комиссии. 

п. 1 ст.17, п.1 ст.28 ФЗ 

от 30.03.1999 №52-ФЗ 

«О санитарно-

эпидемиологическом 

благополучии 

населения», п.7.1.3. 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 «Санитарно-

эпидемиологические 

требования к 

организации 

общественного 

питания населения» 

01.09.2021 Выполнено 

4. Осуществлять контроль за 

соблюдением технологии 

приготовления пищи. Не 

допускать использования при 

организации горячего питания 

обучающихся технологических 

карт, не утвержденных 

руководителем организации. 

п. 1 ст.17, п.1 ст.28 ФЗ 

от 30.03.1999 №52-ФЗ 

«О санитарно-

эпидемиологическом 

благополучии 

населения», п.2.8. 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 «Санитарно-

эпидемиологические 

требования к 

организации 

общественного 

питания населения» 

01.09.2021 Выполнено 

5. Осуществлять контроль за 

организацией горячего питания 

обучающихся, в части 

соблюдения требований по 

суммарному объему блюд по 

приему пищи, соответствием 

пищевой ценности готовых блюд 

требованиям, предъявляемым к 

пищевым продуктам, в 

соответствии с 

технологическими картами. 

п. 1 ст.17, п.1 ст.28 ФЗ 

от 30.03.1999 №52-ФЗ 

«О санитарно-

эпидемиологическом 

благополучии 

населения», п.8.1.2, 

прил.9, табл. 3. 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 «Санитарно-

эпидемиологические 

требования к 

организации 

общественного 

01.09.2021 Выполнено 



питания населения», 

п. 2.3.3. СП 2.4.3648-

20 «Санитарно-

эпидемиологические 

требования к 

организациям 

воспитания и 

обучения, отдыха и 

оздоровления детей и 

молодежи» 

6. Осуществлять контроль за 

организацией горячего питания 

обучающихся, в части не 

допущения использования 

пищевых продуктов с истекшим 

сроком годности. 

п. 2 ст.15 ФЗ от 

30.03.1999 №52-ФЗ 

«О санитарно-

эпидемиологическом 

благополучии 

населения», п.2 ст.3 

ФЗ от 02.01.2000 «29-

ФЗ «О качестве и 

безопасности 

пищевых продуктов», 

п.12 ст.17 

Технического 

регламента 

Таможенного союза 

ТР ТС 021/2011 «О 

безопасности 

пищевой продукции», 

п.30 Технического 

регламента 

Таможенного союза 

ТР ТС 033/2013 «О 

безопасности молока 

и молочной 

продукции», п.3.1 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 «Санитарно-

эпидемиологические 

требования к 

организации 

общественного 

питания населения» 

01.09.2021 Выполнено 

7. Не допускать прием пищевых 

продуктов и продовольственного 

сырья без 

товаросопроводительной 

документации, обеспечивающей 

прослеживаемость данной 

продукции и маркировки 

(маркировочный ярлык, этикетка 

и т.д.), которая должна 

содержать следующие сведения: 

1) наименование пищевой 

п. 1 ст.15 ФЗ от 

30.03.1999 №52-ФЗ 

«О санитарно-

эпидемиологическом 

благополучии 

населения», п.2 ст.3 

ФЗ от 02.01.2000 «29-

ФЗ «О качестве и 

безопасности 

пищевых продуктов», 

ч.3 ст.5, ч.9,12,13  

01.09.2021 Выполнено 



продукции; 2) состав пищевой 

продукции, за исключением 

случаев, предусмотренных п.7 

ч.4.4 настоящей статьи и если 

иное не предусмотрено 

техническими регламентами 

Таможенного союза на 

отдельные виды пищевой 

продукции; 5) срок годности 

пищевой продукции; 6) условия 

хранения пищевой продукции, 

которые установлены 

изготовителем или 

предусмотрены техническим 

регламентами Таможенного 

союза на отдельные виды 

пищевой продукции. Для 

пищевой продукции, качество и 

безопасность которой изменяется 

после вскрытия упаковки, 

защищавшей продукцию от 

порчи, указывают также условия 

хранения после вскрытия 

упаковки; 7) наименование и 

место нахождения изготовителя 

пищевой продукции или 

фамилия, имя, отчество и место 

нахождения индивидуального 

предпринимателя – изготовителя 

пищевой продукции, а также в 

случаях, установленных 

настоящим техническим 

регламентом Таможенного 

союза, наименование и место  

нахождения уполномоченного 

изготовителем лица, 

наименование и место 

нахождения организации-

импортера или фамилия, имя, 

отчество и место нахождения 

индивидуального 

предпринимателя-импортера; 8) 

рекомендации и (или) 

ограничения по использованию, 

в том числе приготовлению 

пищевой продукции в случае, 

если ее использование без 

данных рекомендаций или 

ограничений затруднено, либо 

может причинить вред здоровью 

потребителей, их имуществу, 

привести к снижению или утрате  

ст.17 Технического 

регламента 

Таможенного союза 

ТР ТС 021/2011 «О 

безопасности 

пищевой продукции», 

ч.4.1 ст.4  

Технического 

регламента 

Таможенного союза 

ТР ТС 022/2011 

«Пищевая продукция 

в части ее 

маркировки», п.2.2. 

СанПиН 2.3/2.4.3590-

20 «Санитарно-

эпидемиологические 

требования к 

организации 

общественного 

питания населения» 




