
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 
"Средняя общеобразовательная школа № 5 села Иглино" 

муниципального района Иглинский район Республики 
Башкортостан

Оснащение школьной

столовой



С чего начинается столовая?

Обеденный зал

 Столовая расположена на 1 
этаже;

 Обеденный зал рассчитан на 
210 посадочных мест;

 При входе имеются 
умывальники для мытья рук с 
подводом горячей и холодной 
воды;

 Режим работы: с 9:30 до 16:30.



Обеденный зал



Раздаточная зона

Мармит для 1 блюд – 1 шт.,

Мармит для 2 блюд – 1 шт.,

Мармит для 3 блюд – 1 шт.,

Мармит для холодных закусок – 1 шт.,

Мармит для подогрева тарелок – 2 шт.



Горячий цех

 Профессиональная электрическая плита 4-х 
конфорочная -3 шт.,

 Стол производственный – 7 шт.,

 Пароконвектомат – 2 шт.,

 Электросковорода – 1 шт.,

 Шкаф хлебный – 1шт.,

 Хлеборезка – 1 шт.,

 Котел пищеварочный электрический – 1 шт.,

 Универсальный механический привод  - 1 шт., 

 Бактерицидная установка для 
обеззараживания воздуха – 1 шт.,

 Среднетемпературные и низкотемпературные 
холодильные шкафы - 1 шт. 



Горячий цех (электросковорода, 

парокомвектомат и электроплита)



Горячий цех (хлеборезка, пищеварочный 

котел)



Овощной цех (первичной обработки 

овощей)

 Производственные столы – 2 шт.,

 Овощечистка – 1 шт., 

 Моечные ванны – 2 шт., 

 Раковина для мытья рук – 1 шт.,

 Контрольные весы – 1 шт.,



Мясо-рыбный цех

 Производственные столы – 3 шт.

 Среднетемпературные и 
низкотемпературные 
холодильные шкафы – 4 шт.

 Электромясорубка – 1 шт.

 Моечные ванны – 2 шт.

 Раковина для мытья рук – 1 шт.

 Контрольные весы – 1 шт.



Мясо-рыбный цех (мясорубка, 

производственные столы, весы)



Овощной цех (вторичной 

обработки овощей) 

 Производственные столы – 5 шт., 

 Среднетемпературные и 
низкотемпературные холодильные 
шкафы - 2 шт., 

 Моечные ванны – 2 шт., 

 Раковина для мытья рук – 1 шт.,

 Овощерезательная машина – 1 шт.,

 Контрольные весы – 1 шт., 



Овощной цех (вторичной 

обработки овощей) 

Овощерезка



Моечная для мытья столовой 

и кухонной посуды

 Производственный стол- 3 шт.

 Посудомоечная машина – 1шт.

 Трехсекционная ванна для мытья 
столовой посуды – 1 шт.

 Двухсекционная ванна для 
стеклянной посуды и столовых 
приборов – 1 шт. 

 Двухсекционная ванна для кухонной 
посуды – 1 шт.

 Стеллаж (шкаф) – 5 шт. 

 Раковина для мытья рук – 1 шт.

 Вытяжной зонт – 4 шт.



Моечная для мытья столовой и 

кухонной посуды



Кладовая для сыпучих 

продуктов



Холодильное оборудование для 

хранения продуктов

 Среднетемпературные и 
низкотемпературные 
холодильные шкафы - 5 шт.



Холодильное оборудование для 

хранения продуктов



Комната для уборочного 

инвентаря



Комната для персонала  



Комната гигиены


