
  

Ответственный за питание обучающихся  Рафикова  Лайсан Магруфьяновна 

Численность педагогического коллектива,   20чел. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Количество классов по уровням образования  11 



 

 

Количество посадочных мест 100 

Площадь обеденного зала 65,6 

 

№ 

п/п 

Класс Количество 

классов 

Численность 

обучающихся, чел. 

всего в том числе льготной 

категории 

1 1 класс 1 7 3 

2 2 класс 1 10 4 

3 3 класс 1 10 4 

4 4 класс 1 18 5 

5 5 класс 1 18 6 

6 6 класс 1 18 6 

7 7 класс 1 24 6 

8 8 класс 1 20 7 

9 9 класс 1 20 5 

10 10 класс 1 9 1 

11 11 класс 1 3 1 

 

I. Состояние уровня охвата горячим питанием обучающихся 

по возрастным группам 
 

1. Охват одноразовым горячим питанием обучающихся  

по возрастным группам 
 

№  

п/п 
Контингент по группам 

обучающихся 

Численность, 

чел. 

Охвачено горячим питанием 

количество, 

чел. 

% от числа 

обучающихся 

1 2 3 4 5 

1.1 Учащиеся 1-4 классов– 

всего, 

45 45 100 

в том числе учащиеся 

льготных 

категорий 

14 14 31,1 

1.2 Учащиеся 5-8 классов – 

всего, 

81 81 100 

в том числе учащиеся 

льготныхкатегорий, 

21 21 26 

в том числе за  

родительскую плату 

60 60 74 

1 2 3 4 5 

1.3 Учащиеся 9-11 классов – 32 32 100 



 

 

всего, 

в том числе учащиеся 

льготных 

категорий, 

2 2 6,25 

в том числе за 

родительскую плату 

30 30 9,4 

 Общее количество 

учащихся всех 

возрастных групп – всего, 

158 158 100 

в том числе льготных 

категорий 

37 37 23,4 

 

2. Охват двухразовым горячим питанием обучающихся по возрастным группам 

 

№  

п/п 
Контингент по группам 

обучающихся 

Численность, 

чел. 

Охвачено горячим питанием 

количество, 

чел. 

% от числа 

обучающихся 

2.1 Учащиеся 1-4 классов– 

всего, 

45 2 0 

в том числе учащиеся 

льготных 

категорий 

   

2.2 Учащиеся 5-8 классов – 

всего, 

81 7 0 

в том числе учащиеся 

льготных категорий, 

   

в том числе за 

родительскую плату 

   

2.3 Учащиеся 9-11 классов – 

всего, 

32 1 0 

в том числе учащиеся 

льготных 

категорий 

   

в том числе за  

родительскую плату 

   

 Общее количество  

учащихся всех  

возрастных групп – всего, 

   

в том числе льготных 

категорий 

   

II. Тип пищеблока  

(столовая на сырье, столовая, работающая на полуфабрикатах,  



 

 

буфет-раздаточная) 

 

IV. Форма организации питания 

 

Форма предоставления питания Cамостоятельно/аутсорсинг 

Оператор питания/поставщик наименование 

Адрес местонахождения оператора 

питания/поставщика 

ПОТПО «Колос», с.Чекмагуш 

ул.Кооперативная,д.59а 

Фамилия, имя отчество руководителя, 

контактное лицо оператора 

питания/поставщика 

Галлямова Фандида Аухатовна 

Контактные данные: тел. / эл. почта 347963-12-43 

Дата заключения контракта  

Длительность контракта  

 

V. Инженерное обеспечение пищеблока 

 

Водоснабжение (централизованное, собственная 

скважина, другие ведомственные 

источники) 

Горячее водоснабжение (централизованное, собственная 

котельная, водонагреватель, резервное 

горячее водоснабжение) 

Отопление (централизованное, собственная 

котельная) 

Водоотведение (централизованное, локальные 

сооружения, выгреб другие) 

Вентиляция помещений (естественная, искусственная, 

комбинированная,механическая) 

  



 

 

VI. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока 

 

VII. Материально-техническое оснащение пищеблока: 

 

1. Перечень помещений и их площадь,кв.м
 

(перечень и площадь помещений в зависимости от типа предоставления питания) 

 

№ 

п/п 

Наименование цехов и 

помещений 

Площадь помещения, кв.м
 

столовые, 

работающие на 

сырье 

столовые, 

работающие на 

полуфабрикатах 

буфет-

раздаточная 

1.1 Складские 

помещения 

6,9   

1.2 Производственные 

помещения: 

   

1.2.1 овощной цех (первичной 

обработки овощей) 

5,4 – – 

1.2.2 овощной цех (вторичной 

обработки овощей) 

 – – 

1.2.3 мясо-рыбныйцех 5,4 – – 

1.2.4 доготовочныйцех –  – 

1.2.5 горячий цех 62  – 

1.2.6 холодный цех   – 

1.2.7 мучной цех  – – 

1.2.8 раздаточная    

1.2.9 помещение (или место) 

для резки хлеба 

3   

1.2.10 помещение для обработки 

яиц 

-  – 

1.2.11 моечная кухонной 

посуды 

5,4  – 

1.2.12 моечная столовой посуды -  – 

1.2.13 моечная и кладовая тары -  – 

1.2.14 производственное 

помещение буфета-

раздаточной 

– –  

1.2.15 посудомоечная буфета-

раздаточной 

– –  

1.3 Комната для приема 

пищи (персонал) 

   

2. Характеристика технологического оборудования пищеблока 



 

 

 

№ 

п/п 

Наименование 

цехов и 

помещений 

Характеристика оборудования 

н
аи

м
ен

о
в
ан

и
е 

о
б

о
р

у
д

о
в
ан

и
я
 

к
о

л
и

ч
ес

тв
о
 

ед
и

н
и

ц
 

о
б

о
р

у
д

о
в
ан

и
я 

(е
д

.)
 

д
ат

а 
ег

о
 

в
ы

п
у

ск
а 

д
ат

ы
 н

ач
ал

а 

ег
о

 э
к
сп

л
у
ат

ац
и

и
 

п
р
о

ц
ен

т 
 

и
зн

о
ш

ен
н

о
ст

и
 

о
б

о
р

у
д

о
в
ан

и
я
 

(%
) 

1 Раздаточная 

зона 

Мармит 1-х 

блюд 

1 2024 2024 0 

  Мармит 2 –

х блюд 

1 2021 2021 0 

2 Горячий цех Плита 

электричес

кая 4 –х 

комф. 

2 2008 2008 25 

  Жарочный 

духовой 

шкаф 

2 2008 2008 25 

  Котел 

пищевароч

ный 

1 2020 2020 10 

  Зонт 

вентиляцио

нный 

2 2008 2008 50 

  Столы 

производст

венные  

3 2008 2008 20 

  Моечная 

ванна 3-х и 

2-х 

секционная 

2 2008 2008 50 

  Универсаль

ный 

механическ

ий привод 

для готовой 

продукции  

или 

овощерезат

ельная 

машина с 

1 2013 2013 10 



 

 

пропирочн

ой 

насадкой 

для готовой 

продукции 

  Весы 

электронны

е для 

готовой 

продукции 

1 2020 2020 0 

  Шкаф 

холодильн

ый 

среднетемп

ературный 

(для проб) 

1 2020 2020 0 

  Шкаф для 

хранения 

хлеба 

1 2020 2020 50 

  Раковина 

для мытья 

рук 

2 2020 2020 10 

3 Мясо- рыбный 

цех 

Стол 

производст

венный 

2 2020 2020 0 

  Моечная 

ванна 2 –х 

секц. 

1 2008 2008 50 

  Моечная 

ванна 1 

секц. 

1 2020 2020 0 

  Шкаф 

холодильн

ый 

среднетемп

ературный 

1 2020 2020 0 

  Шкаф 

холодильн

ый 

низкотемпе

ратурный 

1 2008 2008 50 

  Раковина 

для мытья 

1 2021 2021 20 



 

 

рук 

4 Овощной цех 

(первичной 

обработки) 

Моечная 

ванна 2-х 

секц. 

1 2021 2021 50 

  Стол 

производсс

твенный 

2 2021 2021 10 

  Полка для 

разделочны

х досок 

1 2020 2020 20 

  Весы 1 2021 2021 0 

  Картофелео

чистительн

ая машина 

1 2021 2021 0 

5 Моечная 

кухонной 

посуды  и 

инвентаря 

Моечная 

ванна 2-х 

секц. 

1 2020 2020 0 

  Стеллаж 

кухонный 

1 2020 2020 0 

  Зонт 

вентиляцио

нный 

1 2020 2020 0 

  Водонагрев

атель 

1 2020 2020 0 

  Раковина 

для мытья 

рук 

1 2021 2021 40 

6 Моечная 

столовой 

пасуды 

Стол для 

сбора 

отходов 

1 2008 2008 0 

  Моечная 

ванная 3-х 

секц.для 

столовой 

посуды 

1 2008 2008 50 

  Моечная 

ванна 2-х 

секц. Для 

стаканов и 

столовых 

приборов 

1 2008 2008 50 



 

 

  Стеллаж(ш

каф)для 

хранения 

столовой 

посуды 

3 2020 2020 10 

  Стеллаж 

(шкаф) для 

хранения 

стаканов 

1 2020 2020 0 

  Зонт 

вентиляцио

нный 

2 2021 2021 0 

  Водонагрев

атель  

проточный 

1 2020 2020 0 

 

7 

Помещение для 

обработки и 

хранения 

уборочного 

инвентаря 

Шкаф для 

уборочного 

инвентаря 

1 2008 2008 50 

  Шкая для 

хранения 

моющих и 

дезинфици

рующих 

средств 

1 2008 2008 50 

8 Склад для 

сыпучих 

продуктов 

Стеллажи  1 2007 2007 50 

  Подтоварн

ики 

2 2007 2007 50 

  Моозильни

к 

среднетемп

ературный 

1 2007 22007 20 

 

 

3. Дополнительные характеристики технологического оборудования 

 
№ Наименование Характеристика оборудования 



 

 

п/п технологичес-кого 

оборудования 

н
аз

н
ач

ен
и

е 

м
ар

к
а 

п
р
о
и

зв
о
д
и

те
л
ь
- 

н
о
ст

ь 

д
ат

а 
 

и
зг

о
то

в
л
ен

и
я 

ср
о
к
 с

л
у
ж

б
ы

 

(г
о
д

ы
) 

ср
о
к
и

 п
р
о
ф

и
л
ак

- 

ти
ч
ес

к
о
го

  

о
см

о
тр

а 

1 Тепловое       

 Плита 

электрическая 4-х 

конф. 

Приготовление 

1-х.2-х,3-х блюд 

ЭП- 4 ЖШ 17 2008 16 ежемесячно 

 Котел 

пищеварочный 

Приготовление 

мяса, 

птицы, 

рыбы 

КПЭМ-100/9Т 10,1 2020 4 ежемесячно 

 Мармит 2-х блюд Подогрев 2-х 

блюд 

ТМП -0872 1,2 2021 3 ежемесячно 

 Мармит 1-х блюд Подогрев 1-х 

блюд 

ПМЭС -70 - 2024 - ежемесячно 

2 Механическое       

 Овощерезательна

я машина с 

протирочной 

насадкой готовой 

продукции 

Для 

приготовления 

пюре из 

картофеля 

МП- 350М 0,75 2013 11 ежемесячно 

 Картофелеочисти

тельная машина 

Для очистки 

картофеля 

МОК- 150 М 0,75 2021 3 ежемесячно 

3 Холодильное       

 Холодильник 

бытовой 

Для хранения 

скоропортящихс

я продуктов 

«Атлант» 14,5 2003 21 ежемесячно 

 Холодильник 

бытовой 

Для хранения 

скоропортящихс

я продуктов 

«POZIS» 13,5 2020 4 ежемесячно 

 Холодильник 

бытовой 

Для хранения 

скоропортящихс

я продуктов 

«POZIS 13,5 2020 4 ежемесячно 

 Холодильник 

бытовой 

Для хранения 

скоропортящихс

я продуктов 

«POZIS 14,5 2007 17 ежемесячно 

 Холодильник 

бытовой 

Для хранения 

скоропортящихс

я продуктов 

«POZIS 14,5 2007 17 ежемесячно 

4 Весоизмери-

тельноеоборуд

ование 

      

 Весы Для 

взвешивания 

Форт - Т  2020 4 ежегодно 



 

 

блюд 
  



 

 

4. Дополнительные характеристики обслуживания оборудования 

 

№ 

п/п 

Наименование 

технологичес-

кого 

оборудования 

Характеристика мероприятий 

н
ал

и
ч
и

е 
д

о
го

в
о

р
а 

 н
а 

те
х
о

см
о

тр
 

н
ал

и
ч
и

е 
д

о
го

в
о

р
а 

н
а 

п
р
о

в
ед

ен
и

е 
м

ет
р
о

- 

л
о

ги
ч
ес

к
и

х
 р

аб
о

т 

п
р
о

в
ед

ен
и

е 

р
ем

о
н

та
 

п
л
ан

 п
р
и

о
б

р
ет

ен
и

я
 

н
о

в
о

го
 и

 з
ам

ен
а 

ст
ар

о
го

  

о
б

о
р

у
д

о
в
ан

и
я
 

Ф
.И

.О
. 
 

о
тв

ет
ст

в
ен

н
о

го
 з

а 

со
ст

о
ян

и
е 

о
б

о
р

у
д

о
в
ан

и
я
 

гр
аф

и
к
 с

ан
и

та
р

н
о

й
 

о
б

р
аб

о
тк

и
 

о
б

о
р

у
д

о
в
ан

и
я
 

1 Тепловое       
Плита 

электрическая 4-

конф. 

- - - - Латыпов Р.Б. ежедневно 

 Котел 

пищеварочный 
- - - - Латыпов Р Б  ежедневно 

 Мармит 2-х блюд - - - - Латыпов Р Б. ежедневно 

 Мармит 1-х блюд       

2 Механическое       
Картофелеочиститеите

льная машина 
- - - - Латыпов Р Б ежедневно 

 Овощерезательная 

машина с 

протирочной насадкой 

готовой продукции 

- - - - Латыпов Р Б  ежедневно 

 3 Холодильное       
Холодильник 

бытовой «Атлант» 
- - - 2026 Латыпов Р.Б. еженедельно 

 Холодильник 

бытовой 

«POZIS 

- - - - Латыпов Р.Б. еженедельно 

 Холодильник 

бытовой 

«POZIS 

- - - - Латыпов Р.Б. еженедельно 

4 Весоизмери- 

тельное 

оборудование 

- - - - Латыпов Р.Б. ежедневно 

Весы       

 

VIII. Характеристика помещения и оборудования, план-схема столовой 

 

№ 

п/п 

Наименование 

оборудования 

Характеристика оборудования столовой,  

площадь (кв.м)
 



 

 

количество 

единиц 

оборудования(

ед.) 

дата его 

приобретения 

процент 

изношенности 

оборудования 

(%) 

количество 

посадоч-

ных мест в 

обеденном 

зале(ед.) 

1 Столы 

обеденные 

30 2008 90 100 

2 Стулья 120 2008 90 100 

3 Раковина для 

мытья рук 

2 2008 50 0 

4 Электрополоте

нце 

2 2022 5 0 

5 Водонагревате

ль 

1 2018 10 0 

IX. Характеристика бытовых помещений 

 

№ 

п/п 
Перечень бытовых помещений 

Характеристика помещения
 

площадь (кв. м) 

количество единиц 

оборудования для 

бытовых целей(ед.) 

 Склад 6,9 2 

 

X. Штатное расписание работников пищеблока 

 

№ 

п/п 

Наименование 

должностей 

Характеристика персонала столовой 

к
о

л
и

ч
ес

тв
о
 

ст
ав

о
к
 

у
к
о

м
п

л
ек

- 

то
в
ан

н
о
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б
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р
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и
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к
в
ал

и
ф

и
к
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(г
о
д

ы
) 

н
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и
ч
и

е 
 

м
ед

к
н

и
ж

к
и

 

1 Заведующий 

производством 

      

2 Технолог       

3 Повар 2 2 Сред.спец. 5и3 35 и 7 да 

4 Рабочий кухни 

(помощник 

повара) 

2 2 Сред.спец. - 

- 

10 и 12 да 

 

XI. Организация прохождения практики студентов профильных колледжей 

на базе общеобразовательных организаций 

 



 

 

Количество 

общеобразовательных 

организаций, 

организовавших 

прохождение 

практики(ед.) 

Количество студентов, 

прошедших практику в 

текущем учебном 

году(чел.) 

Из них количество 

трудоустроенных(чел.) 

   

  



 

 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


